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BOIS DE LA GARDE 
Château du 

A P P E L L A T I O N  

Côtes-du-Rhône 

S U P E R F I C I E  

65 ha, d’un seul tenant  

Â G E  M O Y E N  D U  V I G N O B L E  

50 ans  

P R O D U C T I O N  

40 000 bouteilles environ

E N C É P A G E M E N T  

• 50% Grenache • 20% Syrah
• 20% Cinsault  • 10% Carignan

E X P O S I T I O N  

Sud-ouest  

T E R R O I R  

Similaire à celui du vignoble voisin de
Châteauneuf-du-Pape, il est constitué de galets
roulés, emmagasinant la chaleur le jour et la
restituant aux ceps la nuit.

V I N I F I C A T I O N / É L E V A G E

• Rosé issu de l’assemblage de jus obtenus par
pressurage direct pour les Grenaches et par saignée
pour les autres cépages.
• Fermentation à basse température (16 à 18°)
• Elevage de 6 mois en cuve béton

C A R A C T È R E

Robe soutenue. Un nez dominé par les fruits
rouges, plus particulièrement la framboise.
Une bouche riche et équilibrée. 

A C C O M P A G N E M E N T

À boire jeune et frais, il accompagnera très
bien les salades d’été ainsi que la charcuterie
ou les grillades. 

ROSÉ
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